Cassero/e@Bouch ns

restaurant

« PoUr commencer yotre repas ou accompagner yotre aperitif »

Planchette « Terre et Mer » 18.90 €
(Rillettes de la mer et charcuterie)

Planchette de charcuterie 10.90 €
(Coppa, chorizo, jambon sec, rosette)

Rillettes de la mer et ses cro(tons 9.90 €
(Saumon et thon)

LES GRANDES SALADES

Salade de chévre chaud 17.90 €
(Toasts de chévre chaud, lardons, noix, tomate, champignons, oignons)

Salade normande 17.90 €
(Toasts de Camembert, andouille, pomme, jambon sec, tomate, carotte, oignons)

Salade du pécheur 17.90 €
(Thon, gravelax de saumon, ceuf, tomate, oignons, carotte)

Salade Casserole et Bouchons 18.90 €
(Foie gras, jambon sec, pomme fruit, gésiers, tomate, oignons)

Salade végétarienne 15.90 €

(Tomate, carotte, pomme, oignons, pignons grillés, sauce au pesto)

MENU ENFANT
9.50 €

Steak haché et pommes-frites
ou
Saumon et haricots verts
ou
Moules-frites
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Coupe de glace 2 boules
ou

Crépe au sucre
(pour les enfants de moins de 12 ans )

Prix nets, service compris



« LES CASSEROLES DU CHEF »

« La Casserole » de risotto aux champignons et petits [égumes 18.90 €
« La Casserole » de beceuf au cidre (rigine ug) 19.90 €
« La Casserole » de veau fagon Vallée d’Auge (rigine ue) 20.90 €
« La Casserole » de cochon au go(t fumé 18.90 €
« La Casserole » de poissons a la creme et aux herbes fraiches 2290 €

Toutes nos casseroles sont accompagnées de pomme au four ou de haricots verts ou de frites au choix

MENY « Casserole et Bouchors

32.90 €
Lo degqustalion dentree « Terveel Mer »

(soupe de poisson, saumon mariné, foie gras)

1 Casserole dw chef

au choix a la carte
1 Dessert Macison ow crébe ow Hace

au choix a la carte

LES MOULES-FRITES

A la mariniere et aux herbes fraiches 15.90 €
A la creme fraiche 16.90 €
Au Camembert 17.90 €
Portion de frites supplémentaires 3.00€

LES BURGERS

Le Burger (steak haché, tomate, oignons, cornichons, cheddar) 15.90 €
Le Burger normand (/e Burger avec Camembert, pomme fruit, andouille) 17.90 €
Le Burger facon Rossini (le Burger avec une tranche de foie gras et du jambon sec) 1990 €

Double steak (supplément 2€) / Tous nos burgers sont accompagnés de frites

Prix nets, service compris
Toutes nos viandes sont d’origine frangaise et UE

Nous n’acceptons pas les cheques ni les billets de 500 euros



NOS PLATS

Entrecote grillée et ses frites, sauce béarnaise (origine France) 21.90 €
Camembert chaud au lait cru et sa charcuterie 19.90 €
Cabillaud a I'andouille et aux pommes, beurre de cidre 18.90 €
Parmentier de confit de canard 17.90 €
Croustillant de pommes de terre et de Saint-Jacques 2390 €

Les dessevty de lav maisory

Lﬂ/ « CWQ‘L{/ » de riz au lait tiede a la cannelle (minimum pour 2 personnes) 6-90 €/?)GV"Y
Le baba Bowuchovva la normande 10,90 €
(Pommes, caramel beurre salé, creme sucrée et digestif maison au calvados)

Lov « CWQ‘L& » de chocolat fagon fondue (minimum pour 2 personnes) 1 O. 90 €/?36i’é/
(Assortiment de friandises, de fruits et de biscuits, glace vanille et creme sucrée), (supp 3€ en menu)

Les profiteroles o law normaende 10.90 €
(Glace vanille, glace caramel beurre salé, sorbet pomme, sauce caramel beurre salé et creme sucrée)

Le panier gowrmand, et sovy Cafe (supplément 2€ en menu) 11,90 €
(Assortiment de mignardises, glace et creme sucrée)

Royad auv chocolat et ses éclaty de bradivy 8.90 €
Towte Tatiny auk bonmumes et sav creme fraiche 9.90 €
Creme bridée auv cidrory vert et ov lav vanille 8.90 €
Tridogie de frnidy rotiy aun sucre rov 9.90 €

Prix nets, service compris



LES COUPES DE GLACES

Coupe « Casserole et bouchons » (3 boules au choix)
(Vanille, café, caramel, chocolat, fraise, pistache, yaourt, citron, citron vert, framboise, pomme verte)

Banana Split (glaces vanille, fraise et chocolat, sauce chocolat maison et créme sucrée)

Dame blanche (3 boules de glace vanille, sauce chocolat maison et créme sucrée)

Poire Belle-Héléne (poire, glace vanille, sauce chocolat maison et créme sucrée)

Coupe fruits rouges (glace yaourt et fraise, sorbet framboise, coulis fruits rouges et créme sucrée)
Coupe Pistachio (glaces pistache et caramel, sauce chocolat maison et créme sucrée)

Café liégeois (glaces café et vanille, sauce café et créme sucrée)

Chocolat liégeois (glaces chocolat et vanille, sauce chocolat maison et créme sucrée)

Caramel liégeois (glaces caramel beurre salé et vanille, sauce caramel beurre salé et créme sucrée)

Les coupes alcoolisées

Colonel (sorbets citron et citron vert, vodka)
Trou Normand (sorbet pomme verte, calvados)

Le Mojito glacé (sorbets citron et citron vert, feuilles de menthe, rhum)

Supplément créme sucrée, sauce chocolat, boule de glace,...

LES CREPES
Les Traditionnelles

Sucre

Beurre sucre
Chocolat

Créme de marron
Caramel beurre salé
Nutella

Confiture

Miel

Citron frais

Les Gowwmandes

Antillaise : banane, sauce caramel, glace vanille, creme sucrée
Normande : pommes confites, sauce caramel, glace caramel, créeme sucrée
Bananutella : banane, Nutella, glace vanille, creme sucrée

Bounty : sauce chocolat maison, glace noix de coco, coco rapée, creme sucrée

Prix nets, service compris
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